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Piemont fUr den Sommer: Gavi, Arneis und ein besonderer

Sauvignon

Das Piemont steht fiir Barolo, Barbaresco, Triffel. Aber was trinken die Piemontesen im
Sommer, wenn die Truffel noch in der Erde liegen? Antwort: Weil3wein.

Man kann nicht jeden Tag Barolo oder Barbaresco trinken. Auch nicht Barbera. Die drei berihm-
testen Weine der norditalienischen Region Piemont sind tppig, schwer und rot. Was aber, wenn
man es beim Wein leichter und lockerer angehen will? Trinkt der Piemontese dann Wasser?
Naturlich auch. Aber ohne Wein kriegt er keinen Bissen herunter. Es muss ja nicht immer ein
Roter sein. Bei Ravioli in flUssiger Nussbutter, Gnocchi mit Castelmagno-Kase, Risotto mit Mee-
resfruchten, Vitello tonnato oder StRwasserfischen wie Aal (frittiert) und Karpfen (stf3-sauer) -
typischen Gerichten dieser Region - weil® jeder Sommelier zwischen Turin und Alba genau, was
er seinen Gasten schuldig ist: einen Weildwein aus heimischer Produktion. Es gibt sie namilich,
die Weillweine aus dem Rotweinland. Und mit ihrer mediterranen Stilistik passen sie gut zu Anti-

pasti und Primi Piatti.

Einige dieser Weillweine sind in auch Deutschland gut bekannt, Arneis und Gavi beispielsweise.
Man findet sie auf den Weinkarten zahlloser Restaurants zwischen Sylt und Berchtesgaden -
nicht nur italienischer. Viele Menschen haben sie schon getrunken, wissen aber nicht, dass sie
aus dem Piemont kommen. Drei besonders gelungene Exemplare, die aus der Kellerei Vite Colte
stammen und gerade auf den Markt gekommen sind, méchten wir Ihnen hier vorstellen.
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2020 Piemonte Sauvignon ,Tra Donne Sole”

Dieser Sauvignon ist eine der Perlen im Sortiment von Vite Colte: ein Sauvignon im mediterranen
Stil - warm, wirzig, mundfullend. Seine Individualitdt macht es schwierig, Ihn mit anderen Sauvi-
gnons der Welt zu vergleichen. Die Trauben fUr ihn kommen aus dem Monferrato, diesem end-
losen, grunen Hlgelteppich um die Stadt Asti. Ein Teil der Trauben wird frih gelesen, um die
vegetabile Wirze einzufangen und die Sdure zu erhalten. Der andere Teil wird erst spat geern-
tet, wenn die Trauben vollreif sind und einen Wein ergeben, die nach tropischen Frichten mit
einem Hauch von Honigmelone schmeckt. Wenn beide Partien miteinander verschnitten wer-
den, entsteht ein kraftiger, stoffiger Wein, der reife Zitrusaromen mit griiner Paprika und Sta-
chelbeeren verbindet: ein Sauvignon mit breiten Schultern, der sich leicht und unkompliziert
trinkt. Auch wenn man die Sauvignon-Traube relativ selten im Piemont antrifft, so zeigt der “Tra
Donne Sole"-Wein (Titel eines berihmten Romans des piemontesischen Schriftstellers Cesare
Pavese, zu Deutsch: Die einsamen Frauen) deutlich, dass die Sauvignon-Traube ebenfalls span-
nende Weine ergibt, die eine willkommene Alternative zu Gavi und Arneis darstellen. Aufgrund
seiner Wurze ist er der ideale Begleiter zu einer Fonduta: einer samtigen Kasesauce aus ver-
schiedenen Almkasen, die gern zu geschmortem Fenchel oder zu Karden gegessen wird.

Preis: 9,90 Euro



